
食
物
FOOD



IRONIKU is Japanese Yakiniku Grilled with Izakaya Atmosphere, IRONIKU itself 
means the color of meat. Since we first opened in early September 2022, 
IRONIKU has specialized in serving Variety of Meat’s. And with Selection of 
Highball.

We appreciate that our people know what they want and curious as we are. 
Accordingly, we owe them high-quality meats that interest and surprise.



[茶碗蒸し] 
CHAWAN MUSHI
�������������

[餃子]
GYOZA
���������������
���

[A5ユッケ]
A5 YUKKE
�����
�	
��������������

[枝豆]
EDAMAME
���
�������������������

[焼き枝豆]
YAKI EDAMAME
���
������������
�
��
�
���

[薬味豆腐]
YAKUMI TOFU
�	���������	����

[揚げ出し豆腐]
AGEDASHI TOFU
���
���������
�
���������������

[肉春巻き] 
NIKU ARUMAKI
�������������
�������

40

50

95

30

45

35

35

58

[鶏の唐揚げ]
TORI NO KARAAGE
������������
���	

�����

[とうもろこしバター]
TOMORO KOSHI BUTTER
�������	������������
�
��������

[トリュフフライドポテト]
TRUFFLE FURAIDO POTATO
���
��� �������
�
����­����
��

[薄焼きチキン]
USUYAKI CHIKIN
���
����������� 
��������	

�����

59

48

33

55

65

[玉子パン炙り]
TAMAGO PAN ABURI
��������

����������
�����
���
��
��������������������

167

[海老チーズ天ぷら]
EBI CHEESE TEMPURA
���
��� ������
�
�	
�����

110

[ビーフコロッケ]
BEEF CROQUETTE
�������
��
��
�
� ������

APPETIZER

前菜

必食
Must Try

玉
子

パ
ン
炙
り

TAMAGO 
PAN ABURI



VEGETABLES

野菜
[季節のサラダ]
SEASONAL SALAD
����������������������
������

[トマトサラダ]
TOMATO SALAD
��������������
�
���
��������
���

[わかめサラダ]
WAKAME SALAD
���������������

[ナムルサラダ]
NAMUL SALAD
�������������
�����������������

60

45

59

60

[ハクサイキムチ]
HAKUSAI KIMCHI
�	

�����	��������
��

�

[カクテキ]
KAKUTEKI
��
��

�

[オイキムチ]
OI KIMCHI
�	���������
��

�

30

39

49

[ニンニク焼き]
NINIKU YAKI
���
���������
��

[野菜天ぷら]
YASAI TEMPURA
��������
��������������
�
���������������

[タマネギ]
TAMANEGI
���
�������
���

28

28

65

[ニンニクバターホイル]
NINIKU BUTTER FOIL
�����
������������
��

[きのこバターホイル]
KINOKO BUTTER FOIL
����
���������������
��

[とうもろこし]
TOMORO KOSHI
���
�����������	����

30

45

30

YAKI YASAI

焼き野菜

[玉子スープ]
TAMAGO SOUP
����������

[わかめスープ]
WAKAME SOUP
��������������

[海鮮チゲ鍋]
KAISEN CHIGE NABE
������������� ���

28

32

59

[おばふら豆腐]
OBAFURA TOFU
�������
���������
�
��������������
��������
���
��������

65 [コムタンスープ]
12 H KOMTAN SOUP
�����
���������������������
�����
���
����������������
�

[カルビスープ]
KALBI SOUP
��
�����
���������������
�
�����������
��

������
�
����������
�

120

85

[味噌/辛味噌スープ]
MISO / SPICY MISO SOUP
��������������
�
������������������������

�

32

SOUP

スープ

必食
Must Try



Australian Beef, around 97% of cattle is grass-fed thanks to our plentiful grazing 
pastures. Many steak aficionados prefer the taste of grass-fed beef as it tends to be 
more flavorsome and has a classic “meaty” profile.

U.S Beef typically has a higher fat content in muscle meat, which makes it softer and 
more tender than any other countries.

Another amazing addition is our line of Fullbood Australian Wagyu (100% traceable 
Wagyu geneticsThe beef is raised with Australian standards but we dares to say this 
contains even more umami flavor and is slightly more tender/buttery. It pairs 
wonderfully with sides, but it is the richest version of Australian Wagyu on our site.

Wagyu - a Japanese beef cattle breed - derived from native Asian cattle. ‘Wagyu’ refers 
to all Japanese beef cattle, where “Wa” means Japanese and “gyu” means cow.

Wagyu marbling is also better tasting. Wagyu fat melts at a lower temperature than any 
other cattle’s, resulting in a rich, buttery flavor unseen in other strains of beef. This fat 
is also unsaturated and high in Omega-3 and Omega-6 fatty acids, meaning not only is 
Wagyu marbling more delicious, but also healthier.

Here’s the thing: We’re Obsessed to Serve You our High-Quality Kinds of Beef.



必食
Must Try

PREMIUM CUTS

プレミアムカット

[カルビMB5]
AUS KARUBI MB 5
�����������
�����
��

[上カルビMB5]
AUS JO KARUBI MB 5
�����
�������������
�����
���

240

180

[米国骨付きカルビ]
AUS HONETSUKI KARUBI
������
���
�����
��

198

[つぶずけカルビMB5]
AUS TSUBUZUKE KARUBI MB 5
��
������
����
��������

198

198

[焼きしゃぶMB5]
AUS YAKI SHABU MB 5
��

����
�����������������
�
� �����������

[フルブラッドザブトンMB5]
AUS FULLBLOOD ZABUTON MB 5
�	
������
��

210

[米国カルビ]
US PRIME KARUBI
���������������
�

[米国上カルビ]
US PRIME JO KARUBI
�����
�������������
�����
��

269

380

[米国骨付きカルビ]
US PRIME HONETSUKI KARUBI
������
���
�����
��

280

[米国つぶずけカルビ]
US PRIME TSUBUZUKE KARUBI
��
������
����
��������

[米国上ロース]
US PRIME JO ROSU
����
���
��	���

198

180

[米国ハラミ]
US PRIME HARAMI
���
���������

120

[フルブラッド上ヒレMB5]
AUS FULLBLOOD JO HIRE MB 5
���������
�����
������
�����

310



GYU TATSU

牛
タ
ツ

新メニュー
NEW MENU



必食
Must Try

WAGYU

和牛
[カルビA5]
KARUBI A5
�����������
�����
�����

[薩摩ミスジA5]
SATSUMA MISUJI A5
��������������������������

498580

[肉パッケージA5]
NIKU PAKEJI A5
�����
�	����
���
�����
������
�
����
�

285

[A5ユッケ炙り]
A5 YUKKE ABURI 
����������
�	����
���
�����
�����

470

[きのこミスジA5]
KINOKO MISUJI A5
�����
�	����
���
��
�
��
�����

265

[萵苣]
SANCU
���������������

25
[すきたま]
SUKI TAMA
��������������
�������
�
����������������

15

ADDITIONAL SIDES

追加

TONGUE

牛タン
[上タン塩]
SPANISH / AUS FB
JO TONGUE SHIO
��

����
�����������

[厚切りタン]
SPANISH / AUS FB
ATSUGIRI TONGUE
��

�����
����������

178 / 210

159 / 198

[厚切りオリーブオイル]
ATSUGIRI OLIVE OIRO
��

�����
������������
�
��
������
����
��

180 / 248

292

[塩ネギタン]
SPANISH / AUS FB
SHIO NEGI TONGUE
��

�����
�����������
�
���
������
���

[ハンバーグ]
HAMBURG
�������������������� ������������
����

148



RIBU NIKU

リ
ブ
肉

新メニュー
NEW MENU



必食
Must Try

PREMIUM STEAK CUTS

プレミアムステーキカット

[オーストラリア和牛ロースMB7]
AUS WAGYU STRIPLOIN MB7
�������������������
���
�����

[アイロニク シーズナルカット]
IRONIKU SEASONAL CUTS
�������������������������������
���

345

∞

[オーストラリア和牛リブMB9+]
AUS WAGYU RIB MB9+
�����������������
���������

485

[30日間リブアイMB9]
30 DAYS RIBEYE MB 9 ����
��������
��� �
�����	����
�����

575

[21日間/30日間和牛ロース]
21 DAYS / 30 DAYS 
WAGYU STRIPLOIN
�	������������������ ���
�����
�
���������������������������������

375/494

[リブ肉]
RIBU NIKU �����
� ���
������������
�����
��

650

[宮崎イチボ]
MIYAZAKI ICHIBO �����
��
�����
��������
���
�������	���

747

[牛タツ]
GYU TATSU
������������
���
�

280



あ
つ
ぎ
り

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

ATSUGIRI
OLIVE OIRU



[米国プレーター]
AMERICAN PLATTER
������
�������������������	
�
���
���� �
���

[和牛盛り合わせ]
WAGYU MORIAWASE
���������������������
�������������
������

445

710
[タンプレーター]
FULLBLOOD TONGUES PLATTER
������������������
�
����
­������	�����	����������

464

PLATTER

プレーター

[チキンもも]
CHICKEN THIGH
���
����	

������

�
�

[鶏のバターホイル]
TORI NO BUTTER POIRU
���
����	

������

�
��
������
����
��

70

65

[ラムチョップ]
AUSTRALIAN LAMB CHOP ����
������������	
���

155

OTHER CUTS

そのほかのカツ

[イカ]
IKA
����
��

[貝柱]
KAIBASHIRA
���������

70

198

[エビ]
EBI
� ������
�
�

120

[海鮮盛り合わせ]
KAISEN MORIAWASE
������������������

150

330

[サーモン]
SALMON
�������
����������

KAISEN

海鮮



RICE

御飯

[御飯]
GOHAN
�����������
���

[味玉ビビンバップ]
AJITAMA BIBIMBAB
��
�����
��������
�������������
����������������������������

[石焼きビビンバップ]
ISHIYAKI BIBIMBAP
��
�����
���������
�����������������������

15

70

58

[そぼろビビンバップ]
SOBORO BIBIMBAP
��
�����������
�
�����
���

[ニンニク焼き飯]
GARLIC FRIED RICE
���
����
����
�
�����
��

[いろ肉御飯]
IRONIKU GOHAN
�����
������
���������
���

115

45

45

[キムチチャーハン]
KIMCHI CHAHAN
��
��

���
����
���

55

[甘栗 アイスクリーム]
CHESTNUT ICE CREAM
������	
�
��������
�
���������������
�
������
���	������

[ソルベ]
SORBET
��������������������
���	�������������������������

[海塩ジェラート ]
SEA SALT GELATO
��������������������
���
�������
�
�����������

37

33

37

[いろ肉パフェ]
IRONIKU PARFAIT
�����
������
�������������������������
�
���������������������
����

����	
�������������

135

[ミルクプリン]
MILK PUDDING
�����������
��� ���
���

35

[いろ肉アイスクリームプレーター]
IRONIKU ICE CREAM PLATTER
�����
������������������������������	�����

[小豆もち]
AZUKI MOCHI
��������������
�
��������

��
������
�
�����������

[緑豆もち]
RYOKUTO MOCHI
��������������
�
��������

��
������
�
������������

135

48

45

[黒蜜わらびもち]
KUROMITSU WARABI MOCHI
��������������
�
��������

� �������
�
�������������������

35

[もちキャラメル]
MOCHI KARAMERU
��������������
�
��������

� �������
�
�������������������

65

DESSERT

デザート

必食
Must Try



TEA

お茶
[アイス紅茶]
ICED BLACK TEA

[ホット/アイス麦茶]
HOT/ICE MUGICHA

38

35/38

[ アイスフレーバーティ]
FLAVOURED ICED TEA
����
�������������������� ���
� ���
�������
���

35

[スパークリングォーター]
AQUA REFLECTION SPARKLING 35

[ミネラルウォーター]
AQUA REFLECTION STILL 35

WATER DRINK

お水



食
物
LUNCH MENU



ラ
ン
チ

LUNCH

[30Hビーフライススープ]
30 H BEEF RICE SOUP
115K++
A hearty beef rice soup made with 30-hour 
steamed wagyu, tender tripe, rice, and topped 
with fragrant negi.

sides :
• Hakushai Kimchi 
• Kakuteki 

[昼ラーメンセット]
HIRU RAMEN SET
SET A 135K++
SET B 155K++
Experience a balanced Japanese lunch with our signature ramen,
paired with your choice of gyoza or edamame,soothing ocha,
and a delightful dessert to end on a sweet note.

sides :
SET A - Gyoza or Edamame, and Ocha (Hot or Cold)
SET B - Gyoza or Edamame,Ocha (Hot or Cold),
              and Milk Puding

[マウンテンドン]
MOUNTAIN DON
130K++
The Mountain Don features a flavorful 
combination of rice, tender Wagyu beef slices 
with savory sukiyaki sauce, and a crispy onion 
ring on top.

sides :
• Wakame Soup
• Hakushai Kimchi

[いろ肉バターライス]
IRONIKU BUTTER RICE
98K++
The Ironiku Butter Raisu is a delicious dish of 
fragrant butter rice serve with kamameshi style,
topped with tender Wagyu slices, a medley of 
mixed mushrooms (enoki, shimeji, shiitake), 
all enhanced with a savory yakiniku sauce.

sides :
• wakame Soup 
• Hakushai Kimchi 

[牛ハンバーグ]
GYU HAMBURG
102K++
The Gyu Hamburg features a juicy wagyu beef 
patty mixed with chopped onion, served sizzling 
hot and topped with a perfectly onsen egg & 
Wedges.



RAMEN

ラーメン

[特別ラーメン]
TOKUBETSU RAMEN
120K++

[牛トリュフラーメン]
GYU TRUFFLE RAMEN (DRY)

98K++

[牛しょうゆラーメン]
GYU SHOYU RAMEN

110K++



[海老味噌ラーメン]
EBI MISO RAMEN
70K++

[坦々麺]
TANTANMEN

70K++

[ブラックガーリックラーメン]
BLACK GARLIC RAMEN
70K++

RAMEN

ラーメン



SEASONAL SALAD
����������������������������


SET FOR 1 PAX
425 K ++

APPETIZER

US JO KARUBI
�����
���	���������������
�


US YAKI SHABU
���
����
����	������������
��������������


FB JO TONGUE SHIO
���
����
����������


MAIN

IRONIKU GOHAN
��
���������
�������������


MISO SOUP
��������������
�
�����
�����	�������� ����



SIDES

ICE CREAM / 
PUDDING

DESSERTS

CHAWAN MUSHI
����� ���­��

APPETIZER

WAGYU KARUBI
�������	���������������
�


WAGYU ROSU
����������
���
�����


SATSUMA MISUJI
������ ���������	����


MAIN

MAIN

SIDES
KALBI SOUP

�	���������������
������


ICE CREAM / 
PUDDING

DESSERTS

PRIME RŌNIN
TEISHOKU

浪
人
定
食

プ
ラ
イ
ム

SET FOR 1 PAX
525 K ++ 

A5 RŌNIN
TEISHOKU

SIDES

SEASONAL SALAD
����������������������������


SET FOR 4 PAX
1.198 K ++ 

APPETIZER

US PRIME JO KARUBI
�����
���	���������������
�


US PRIME YAKI SHABU
���
����
����	������������
��������������


FULLBLOOD JO HIRE
���������
�����
������
����


US PRIME HARAMI
���
��������


IRONIKU GOHAN
��
���������
�������������


WAKAME SOUP
�������������


IRONIKU PARFAIT /
MILK PUDDING

DESSERTS

DAIMYŌ
TEISHOKU

MAIN

SIDES

SET FOR 2 PAX
725 K ++ 

AUS JO TONGUE SHIO
������


AUS HONETSUKI KARUBI
�������


AUS JO KARUBI 
������


IRONIKU GOHAN 
����������


WAKAME SOUP
����������


KINOKO BUTTER POIRU

DESSERT MILK PUDDING 2 PORTION
DESSERTS

FUTARI
TEISHOKU 大

名
定
食

定食
A5

浪
人
定
食

二
人
定
食



SET MENU

定食


